@ges - Empfehlung

Ageriti[

@ergblut — Kalt gepresste Natursifte:

C)erschieakzne Sorten “Orange, Green, Pink, Yellow, Red* 0,33 | € 8,90

P @lauer Page* — Tegernseer ,Heller Bock* 0,33 1 € 5,50

@(irschner Spezial - Bergblut Pink mit Gin aufgegossen € 12,50

éum Beginn:

Cyeausgemachte Quiche vom griinen Spargel mit Bérlauch - Sauerrahmdip € 15,-

Qbuppe

Qﬁchaumsupperl vom Spargel mit Bérlauch Ravioli € 12,50

QBatate

@)maten — Bruschetta mit Burrata € 19,-
@ﬂeine Scheiben von der Bressaola auf Spargelsalat € 24,-

Eerlhuhnbriisterl gebraten auf Wildkrdutersalat € 26,-

@C;letwiirfel vom Maibock an Vogerlsalat mit Preiselbeer — Dressing 28,-

@iesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalaten mit Bérlauch - Dressing € 36,



C—)%rspeisen

Oﬁhrimps Cocktail € 19,-

@ztar vom Kalb mit Triiffel & gerdstetem Bauernbrot € 25,-

gewischengerichte

@oastbeef mit Rostkartoffeln & Sauce Remoulade € 24,-

Cataki vom rotem Thunfisch € 29,-

g;’r Zu Hause bieten wir Thnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Naturbratensaft (Schweine oder / und Kalbsbraten) 200 ml € 12,50
Gdénseschmalz 250 gr. € 12.50
Wildsalami 250 gr. € 14,50

Kalbsjus 200 ml € 29,-

%inemgfehlung

2024 er Riesling ,,Commissaire* - limitiert

Tesch — Gabersdorf— Siidsteiermark
0,118-/02115-/0,75152,-
2024 er Miraval — Cotes de Provence
Jolie — Pitt & Perrin — Provence
0,11850/0,211550/0,75154,-/1,51108,-
2023 er Zweigelt

Grassl — Géttlesbrunn - Carnuntum

0,116,-/02110,-/0,75135,-



C>?o’egetaris>‘ch

QSchlutzkrapfen mit Rucola & Parmesan € 22,-

%i/fer Stangenspargel (al dente) mit Friihkartoffeln & Butter oder Hollandaise

- Portion € 20,- wahlweise mit:

- @ekochten Schinken € 10,-
- @iesengamelen €22,-
- %ener Schnitzel € 22,-

- Qﬁaiblingsﬁlet €22,-

(\jﬁeisch gerichte
@(albsﬂeischpﬂanzerl an Bdrlauch — Kartoffelsalat € 22,-
@(irschner Wallburger mit Tomaten, Bacon, Salat & Barbecue Sauce € 26,-
@ieausgemachte Kalbs - Lasagne mit gemischten Blattsalaten € 26, -
6> onfierte Bauernente mit Wok Gemiise & Duftreis € 35,-

@qlet vom Jungbullen mit Speckbohnen & Kartoffelgratin € 49,-

(‘\j‘i’sch gericht

Oseeteufel Medaillons mit & Bdrlauchgnocchi € 39,-

Auf Vorbestellung ab 2 Personen (Mindestens 2 Tage im Voraus):

Rehriicken, Chateau Briand, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge, Edelfischsuppe,

Fondue

Vicher

bl o 2 Kieatlias,

Liebe Gdaste wir mochten Sie hoflichst darauf hinweisen, dass wir nur

EC — Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.

Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis!




%r wiinschen Ihnen einen guten Appetit

éeur Siissen Abrundung

Giemsgemachtes Tiramisu € 16,-
@ayrt’sch Creme € 16,-

Q?erchiedene Kdise von der Miinchner Kdisemanufaktur mit Friichten & Feigensenf € 19,-

C%esondere Briinde aus der Siidsteiermark Weingut Potzinger

(eresterbrand: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-

Quittenbrand 40% 2 cl € 12,-

@aritiiten vom Lantenhammer

éwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,-

%ﬂimsbirne im Portfass 42 % 2 cl 14,-

%lder — Brand vom Liedschreiber

»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel» 42 % 2 cl 30,-

Oﬁchwarze Johannisbeere — Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,-



