C.\/(/{t!tmgsempfehlung 12 — 14 Uhr

A

62;,4, Heva 2 Kiettug,

C%ergblut — Kalt gepresste Natursifte:

C)Z?rschiedene Sorten “ Orange, Green “ 0,33 [ € 8,90

p @lauer Page*“ — Tegernseer , Heller Bock*“ 0,33 1 € 5,50

Cj(irschner Spezial ,Karotte — Daiquiri“ mit Bergblut Orange & Rum € 12,50

gemoncello — Spritz € 12,50

éum Beginn:

Cyeausgemachte Quiche vom griinen Spargel mit Schnittlauch - Sauerrahmdip € 135, -

Qbuppe

Qgchaumsupperl vom weillen Spargel € 12,50

QBatate

@urrata mit Tomaten — Bruschetta € 17,-
é@iegenkc’ise gebacken auf Apfel — Rotebeete — Ragout € 19,-

@ebratene Jakobsmuscheln & Wildfang -Garnele auf marinierten Zuckerschoten € 32,-

@iesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalaten € 36, -



%rspeisen

&er&iuchertes Saiblings Filet mit Meerrettichmousse € 19,-

6>arpacci0 vom bayrischen Rinderfilet mit Rucola & Parmesanspdne € 20,-

C%ayrische Schmankerl

Eaar WeilBwiirste mit Breze und siillem Senf € 12,-
C%ayrischer Wurstsalat € 14,- / Oﬁchweizer Wurstsalat € 14,-

Osiilzerl vom Tafelspitz mit Kiirbiskernol € 19,-

Q 9 iir Zu Hause bieten wir Ihnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Naturbratensaft (Schweine oder / und Kalbsbraten) 200 ml € 12,50
Gdnseschmalz 250 gr. € 12.50
Wildsalami 250 gr. € 14,50
Kalbsjus 200 ml € 29,-

%inempfehlung

2024 Sulzfelder Silvaner

Zehnthof Luckert - Sulzfeld - Franken

0,11550/02111,-/0,75138,-

2023 er Rosalie

Ott — Feuersbrunn - Wagram

011650/02112,50/0,75146,-
2022 er Black Print — Cuvée — (M/CS/CD/S/B)

M. Schneider — Ellerstadt — Pfalz
0,118,-/02115,-/0,75149,-



C)Zzgetazrisch

Qﬁchlutzkrapfen mit Rucola, Parmesan & brauner Butter € 22,-

%iﬁer Stangenspargel (al dente) mit Friihkartoffeln & Butter oder Hollandaise

Portion € 24,- wahlweise mit:

- &ekochter Schinken € 10),-
- %ener Schnitzel € 22,-

- Oﬁeeteufelmedaillon €22,-

(\j‘}eischgerichte

@nten — Grostl mit kleinem Salat € 19,-
Oieausgemachte Kalbs - Lasagne mit gemischten Blattsalaten € 26,-
@(irschner Wallburger mit Tomaten, Bacon, Salat & Barbecue Sauce € 26,-

éart geschmorte Kalbsschulter mit Semmelknodel & Speckbohnen € 36,-

(\j‘i’schgericht

@qlet vom Bachsaibling mit Kartoffelgratin & buntem Gemiise € 36,-

Auf Vorbestellung ab 2 Personen (Mindestens 2 Tage im Voraus):

Rehriicken, Chateau Briand, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge, Edelfischsuppe,

Fondue

Wir méchten Sie héflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC — Karten als bargeldloses

Zahlungsmittel akzeptieren.




éur Siissen Abrundung

.Qismzient()'rtchen mit marinierten Erdbeeren € 16,-
@ampagnertértchen mit Sorbet € 16,-

Q?erchiedene Kiise von der Miinchner Kdsemanufaktur mit Friichten & Feigensenf € 19,-

CS@esondere Brinde aus der Siidsteiermark Weingut Potzinger

(eresterbmnd: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-

uittenbrand 40% 2 cl € 12,-
0

@aritiiten vom Lantenhammer

éwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,-

%llimsbirne im Portfass 42 % 2 cl 14,-

%lder — Brand vom Liedschreiber

»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel» 42 % 2 cl 30,-

Qschwarze Johannisbeere — Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,-

%r wiinschen IThnen Guten Appetit!
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